Fattoria del Piccione
Brut

Rubicone IGP Chardonnay Brut Millesimato 2021

Tipologia: Spumante brut millesimato

Descrizione: Fattoria del Piccione Brut € uno
spumante brut millesimato ottenuto con metodo
Martinotti-Charmat. Fresco e agrumato, ha il proprio
cuore pulsante nella bolla intensa che carezza e ravviva
il palato. L’abito dorato, che richiama il colore brillante
del vino, veste elegantemente la bottiglia e dona
lucentezza a Fattoria del Piccione Brut.

Degustazione: Giallo paglierino con riflessi dorati, dal
perlage vivace e fine. Al naso Fattoria del Piccione
Brut sprigiona profumi di fiori d’acacia e di agrumi.

In bocca e secco, ha buona struttura e piacevole
sapidita; chiude con un finale leggermente
ammandorlato.

Vitigno: Chardonnay 100%

Titolo alcolometrico: vol. 11,50%

Temperatura di servizio: 4 - 6 °C



Abbinamento: Antipasto freddo dell’Adriatico, triglia al limone
Vinificazione: in cemento

Rifermentazione: naturale in autoclave, metodo Martinotti
Affinamento: 3 mesi in bottiglia

Ubicazione vigneto: San Clemente (RN)

Suolo: franco - limoso

Esposizione: Sud - Est

Altitudine: 90 -120m. s.I.m.

Forma di allevamento: cordone speronato

Eta media viti: 5 anni

Densita impianto: 4000 ceppi/ha

Contenuto SO, : 104 mg/L

Raccolta: meccanica



