Villa Massani

Colli di Rimini DOC Rebola 2022

Tipologia: vino bianco fermo

Descrizione: Villa Massani € 'anima di Fattoria
del Piccione. Dedicata all’antica villa padronale
di cui la cantina e parte, questa Rebola
rappresenta lo stile, la storia e le ambizioni di
Fattoria del Piccione. Le sue uve, vinificate in
purezza con soli lieviti indigeni e senza controllo
della temperatura, provengono da un singolo
appezzamento che vanta viti trentennali, il
Vigneto Agello (San Clemente, RN): Villa
Massani € un cru esclusivo.

Al fine di valorizzare il patrimonio gusto-
olfattivo di questo vino, Fattoria del Piccione lo
accudisce in vasi vinari di cemento che ne
esaltano la tipicita e che gli consentono di
maturare secondo lenti ritmi naturali.

Villa Massani veste bianco, nero e oro.

Degustazione: Villa Massani si presenta di un
bel giallo dorato intenso e brillante. All’olfatto si
apprezzano profumi di fiori delicati come la
ginestra e il glicine, seguiti da sentori di pesca
nettarina e maracuja e da una nota
idrocarburica. |l sorso gode di una buona spalla




acida, il vino € avvolgente, leggermente tannico e di lunga
persistenza con un finale gradevolmente ammandorlato e
fruttato.

Vitigno: Grechetto gentile 100%
Titolo alcolometrico: vol. 13,00%
Temperatura di servizio: 10 - 12 °C

Abbinamento: filetto di sgombro arrostito e salsa verde, carni
bianche, coniglio in terracotta con patate al forno

Vinificazione: macerazione pellicolare prefermentativa sulle
bucce in pressa soffice; fermentazione spontanea in cemento con
soli lieviti indigeni e senza controllo della temperatura

Affinamento: 8 mesi in cemento sulle fecce fini; bottiglia
Ubicazione vigneto: Agello, San Clemente (RN)

Suolo: franco - limoso

Esposizione: Sud - Est

Altitudine: 150 - 100 m. s.I.m.

Forma di allevamento: cordone speronato

Eta media viti: 32 anni

Densita impianto: 2700 ceppi/ha

Raccolta: manuale e meccanica

Certificazioni: vino biologico



